Teifweise reift der Krukower Kase

in den Regalen des'Erdmannshofes wochenlang, um seine be-
sondere Geschmacksnote zu erhalten. Kiser Stephan Scheibe kiimmert sich darum.
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Der ,,Kammerbar" trifft den
Geschmack der Kunden

ERDMANNSHOF Auszeichnungen fir zwei K&sesorten

Krukow (82). Hier haben die Kii-
he noch Namen - und der aus
einen autergewdhnlichen Ge-
schmack: Der Krukower Erd-
mannshof hat zum dritten Mal
in Folge den Publikumspreis
fiir seinen Bockshornkleekise
und den Kise der Sorte ,,Kam-
merbar” erhalten.

»Das macht uns stolz, ist es
doch der Geschmack der Kun-
den, der hier bewertet wird®,
sagt Ute VoR. Auf ihrem Hof
sind acht Mitarbeiter beschif-
tigt, die sich um Bioprodukte
kiilmmern. Bewirtschaftet
werden 110 Hektar Land, dazu
gibt es mehr als 150 Tiere.

Drei oder vier Mal pro Wo-
che ist Stephan Scheibe in
Krukow aktiv. Der 49-Jahrige
‘st der Kiser des Erdmanns-

wofes., Und das schon seit
zehneinhalb Jahren. ,Was wir
hier-herstellen, ist kein Kise,
der den Geschmack der Masse
trifft, sondern ein auferge-
wohnliches Produks fiir Ge-
nigﬁer“, erklari Scheibe.

Bis zu 500 Liter Milch werden
pro Tag zu verschiedenen
Sorten Kidse verarbeitet.

Bis zu 500 Liter Mileh - je
nach Jahreszeit ~ geben die 30
Kiibe des Hofes pro Tag. Die
wird dann in der hofeigenen
Kiserei verarbeitet. ,,Bei uns
bestimmen das Futter, das je
nach Jahreszeit ja ganz unter-
schiedlich wichst, sowie das
Wetter den Charakter der
Milch. Und deshalb schmeck:
der Kise bei uns auch nicht

immer gleich”, sagt Scheibe.
Dieser besondere Geschmack
ist es. der die Kunden immer
wieder begeistert]02 hand-
werklich hergestellte K4sesor-
ten hatte die JTury aus Fachleu-
ten und Verbrauchern beim
Kisemarkt in Nieheim (Ost-
westfalen) zu bewerten. Der
Krukower Bockshornklee und
der ,Kammerbir® erzielten
dabei Héchstnoten.

Wihrend der ,, Kammerbér®
meistens nur zwalf Tage be-
ndtigt, reifen die anderen Ki-
sesorten wochenlang. ,Da
steckt dann richtig viel Arbeit
drin, der Kise wird dreimal
pro Woche auf eine andere
Seite gedreht”, sagt Kiser
Scheibe.

Die EZseproduktion soll
wegen der groffen Nachfrage
auf dem Erdmannshof in den
nichsten Jahren ausgebaut
werden. Verkzuft wird er un-
ter anderem auf Wochen-
Fuhlendorfund Kneeseund in
Schwarzenbek bei Krzizmann,

ry



