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Krukower Kise

Der Erdmannshof hat schon zum dritten Mal
in Folge einen Publikumspreis erhalten

Von Timo Jann

Krukow - Hier haben die Kii-
he noch Namen —und der aus
ihrer Milch produzierte Kase
hat einen auBergewohnli-
chen Geschmack: Der Kruko-
wer Erdmannshof hat zum
dritten Malin Folge den Publi-
kumspreis fur seinen Bocks-
hornkleekdse und den Kése
JKammerbar” erhalten.

,Das macht uns stolz, ist es
doch der Geschmack der Kun-
den, der hier bewertet wird"”,
sagt Ute Vob.

102 handwerklich herge-
stellte Késesorten hatten sich
der Jury aus Fachleuten und
Verbrauchern bheim Kése-
marktin Nieheim (Ostwestia-
len) gestellt.

Drei oder vier Mal pro Wo-
che ist Stephan Scheibe in
Krukow aktiv. Der49-Jéhrige
istder Késer des Erdmannsho-
fes. Und das schon seit zehn-
ginhalb Jahren. ,Was wir her-
stellen, ist kein Kése, der den
Geschmack der Masse trifft,
sondern ein aufergewdhnli-
ches Produkt fiir Geniefler”,
erklart Scheibe.

Doméne Fredeburg

Der beste Bergkése kommt aus
dem flachen Land: Beim deut-
schen Kdsemarkt in Nieheim
kam ebenfalls der Hartkdse von
der Domine Fredeburg auf ei-
nen guten Platz. Der ,Lauenbur-
ger Hartkése” bekam die Bronze-

)

nach Jahreszeit und Fuiter schmeckt Kdse nicht immer gleich”, sagt er.

Kiser Stephan Scheibe stellt auf dem Erdmannshof 14 verschiedene Kdsesorten her. ,Je
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Bis zu 500 Liter Milch ge-
ben die 30 Kihe des Hofes
pro Tag. Die wird dann in der
hofeigenen Késerei verarbei-
tet. ,Bei uns bestimmen das
Futter, das je nach Jahreszeit
ganz unterschiedlich wéachst,
sowie das Wetter den Charak-
ter der Milch*, sagt Scheibe.
«Deshalb schmeclkt unser Kd-
se auch nicht immer gleich.”

medaille, sehr zur Freude von Lo-
thar de Vries von der Doméne.
Auch in den anderen getesteten

.Bereichen, dem Weich- und dem

Schnittkise, punktete die Deme-
ter-Hofgemeinschaft mit ihren
Kreationen,
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